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Cceurs de palmier en salade
Paté de foie cornichon

Salade de méche et noix

Carottes rapées sauce vinaigrette a
I'orange

Pizza fromage
Salade mélée aux croutons

Mortadelle cornichon
Salade iceberg aux mais

Salade de pois chiches
ceufs durs mayonnaise curry

Paupiette de veau au jus
Filet de merlu sauce a 'aneth

Reblochonade aux crozets
Julienne de légumes au cumin

Galette orientale boulgour/pois
chiche emmental

Cuisse de poulet rétie

Cordon bleu de volaille
Frites

Nuggets de poisson et citron
Filet de lieu en crumble coco

Tomme blanche

Yaourt aromatisé

Petit suisse et sucre

Brocolis a I'échalote h . ) Ratatouille
Panaché de salade Haricots verts sautés Salade verte .
Semoule Riz nilaf
Polenta mcelleuse !
Yaourt nature sucre Edam Samos Coulommiers Gouda

Yaourt nature sucre

Yaourt aromatisé

Liégeois chocolat
fle flottante et créme anglaise

g ™

o biscuit J/

Tarte myrtilles

Spécialité de pommes saveur
\ biscuit (compote) /

Pate de fruits

Gateau au chocolat
Pomme golden

Créme panna cotta

Compote de pommes
Corbeille_de fruits

4

Tarte au citron
Fromage blanc au miel

\ Corbeille de fruits /

. Petit pain

ANy Banane Iy

4 ™

Biscuits au chocolat

LEGERDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



Salade de mache et betteraves a la
ciboulette

Saucisson sec et cornichons

Sauté de porc sauce curry
Tarte aux poireaux
Boulgour aux épices
Panaché de salade

Fourme d’Ambert

Gaufre au sucre
Corbeille de fruits

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.

19/03

Duo de haricots rouges et mais

Emincé de volaille & I'indienne
Omelette
Semoule
Gratin d’endives

Camembert

Riz au lait et a la cannelle
Corbeille de fruits

Diner

20/03

Soupe de chalet

Jacket potatces fagon raclette
Salade mélée
Panaché de salade

Blche
Yaourt nature sucre

Pain perdu brioché aux pralines
Corbeille de fruits

22/03

Pomelos au thon et sa sauce
cocktail

Laitue vinaigrette

Lasagnes a la bolognaise
Salade verte au cerfeuil frais

Courgettes et son ingrédient
mystere

Fromage blanc de campagne
Fromage frais fouetté

Mousse au chocolat blanc pépites
de chocolat

Corbeille de fruits
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



